
Mullewapp-Zeitung 

(2.Ausgabe 2023)  

 

In unserer zweiten Ausgabe findet ihr 

Neuigkeiten zu unserem Personal-

Zuwachs, aktuelle Termine, Hinweise 

zum BAERchen-Projekt und zu unserem 

großen Fest im Mai, sowie viele Seiten 

für euch Kinder.  

Wir wünschen Euch viel Spaß damit und 

schöne Oster-Feiertage! 

 

Euer Mullewapp-Team 

 

 

 

 



Neu im Team: 

 

Frances Kuhni – sie arbeitet seit März 2023 als 

Kinderpflegerin in der Kater Leo Gruppe 

 

 

 

 

 

Denise Schmitt – sie macht gerade ihren 

Bundesfreiwilligendienst in der Waldemar Wutz Gruppe 

 

 

 

 

Unsere Abschiede:  

Wir verabschieden Sissi und Terezija in ihre wohlverdiente Rente.  

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Gruppenbesetzung (Stand April 2023) 

Wolke Wollschaf 

Yvonne Faust, Michaela Makitta, Daniela Willmore & Dimitri Josserand 

Waldemar Wutz 

Aleyna Ekici, Karin Klug, Alexandra Schlabs-Uhrig & Denise Schmitt 

Johnny Mauser 

Sabrina Galambosch, Daniela Hock & Noemi Köchl 

Franz von Hahn 

Katrin Schuck, Swetlana Beckel, Luisa Maglio & Ronja Fassbender 

Kater Leo 

Elena Burkhardt, Moira Gittel & Frances Kuhni  

Gruppenübergreifend 

Dagmar Matthaei & Kristin Hasenkopf  

 

Termine bis Juni 2023 

 

Do. 06.04.2023 Osterfeier im Kindergarten 

Di. 18.04.2023 Kindergarten ab 13.30 Uhr 

geschlossen – Fortbildung des 

Kindergartenteams 

Do. 04.05.2023 Kindergarten ab 13.30 Uhr 

geschlossen – Fortbildung des 

Kindergartenteams 

Fr. 05.05.2023 Erste Hilfe Kurs des 

Kindergartenteams – Notbetreuung 

wird angeboten  

Sa. 13.05.2023 Großes Fest der Großostheimer 

Kindergärten und Hort 



Mi. 17.05.2023 Der Kindergarten bleibt geschlossen 

– Betriebsausflug der Gemeinde 

Fr. 19.05.2023 Kindergarten geschlossen – 

Fortbildung des Kindergartenteams 

23. – 26.05.2023 Waldwoche – Anmeldung erforderlich 

30.05. – 09.06.2023 Pfingstferien 

13. – 16.06.2023 Waldwoche – Anmeldung erforderlich 

 

 

Unser BAERchen-Projekt  

braucht Unterstützung!!! 

Wir möchten uns herzlich bei allen bisher eingegangenen Spenden 

bedanken und hoffen natürlich auf weitere.  

 

 

 

Unsere Spenden-Box  

im Eingangsbereich 

 des Kindergartens: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 







Quark-Hasen 

Diese süßen Quark Hasen für das Oster-Frühstück 

lassen sich ganz schnell ohne Hefe 

zubereiten. Ein einfaches Quarkhasen Rezept, auch 

für Kinder. 

 Zutaten: 

Für das Backblech: 
Backpapier 
Quark-Öl-Teig: 
500 g Weizenmehl 
1 Pck. Backpulver 
100 g Zucker 
1 Pck. Vanillin-Zucker 
1 Pr. Salz 
1 - 2 TL Zitronenextrakt 
250 g Speisequark (Magerstufe) 
1 Ei (Größe M) 
100 ml Milch 
75 ml Speiseöl 
Zum Verzieren: 

Schoko-Tröpfchen 
Zum Bestreichen und 
Bestreuen: 
etwa 40 g Butter 
Zucker 

Vorbereiten: 

Backblech mit Backpapier belegen. Backofen vorheizen. 
Ober-/Unterhitze etwa 180 °C 

Heißluft etwa 160 °C 

 

Quark-Öl-Teig zubereiten: 

Mehl mit Backpulver in einer Rührschüssel sorgfältig vermischen. Übrige Zutaten 
hinzufügen und alles mit einem Mixer (Knethaken) kurz auf niedrigster, dann 

auf höchster Stufe zu einem glatten Teig verkneten. Den Teig nicht zu lange 
kneten, da er sonst klebt. 

Hasen formen: 

Den Teig auf leicht bemehlter Arbeitsfläche zu einer Rolle formen. Diese in 12 
gleich große Portionen teilen. Jedes Teigstück nochmal in 3 Portionen teilen: 

eine mittlere Portion für den Kopf, eine größere Portion für den Körper und eine 
kleine für den Schwanz. Das größte Teigstück zu einer etwa 30 cm langen Rolle formen. 

Das mittlere Teigstück zu einem Hasenkopf formen. Das kleinste Teigstück zu 
einer Kugel. 

Die lange Rolle eng aufrollen. Den Kopf und den Schwanz an den Hasenkörper 
drücken, evtl. den Teig mit etwas Wasser anfeuchten, dann kleben die Teile 
besser. Die Quark-Hasen auf das Backblech legen. Bei 6 Hasen die Schoko- 

Tröpfchen als Augen und Schnäuzchen eindrücken. 
Das Blech in den Backofen schieben. Butter zerlassen. 

Einschub: Mitte 
Backzeit: etwa 15 Min. 

Die Quark-Hasen direkt nach dem Backen mit der zerlassenen Butter 
bestreichen und mit Zucker bestreuen. Auf einem Kuchenrost erkalten lassen. 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 


